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MINESTRONE AL € 3,80

Italienische Gemiisesuppe mit Speck und Nudeln
ZUPPA PAVESE AcCL € 3,80
Rindsuppe mit Toast und Ei

" ZUPPA DI POMODORI AL € 3,80
Italienische Tomatensuppe mit Reis
CREMA DI AGLIO AcGL € 4,10
Knoblauchsuppe mit Croutons
ZUPPA DI CIPOLLE AcCGL € 3,80

Italienische Zwiebelsuppe

%ﬂ tipasti ﬁec[c[z'

PROSCIUTTO CRUDO a, € 6,90
Luftgetrockneter Rohschinken mit unserem Weiflbrot
MOZZARELLA CAPRESE A,G € 6,30
Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

PIATTO DI SALAME AG € 7,20

Verschiedene Salamisorten mit hausgemachtem
Weif3brot serviert

PIATTO ANTIPASTI ACFGLM € 790

Salami, Prosciutto crudo, gegrilltes Gemiise,
mit hausgemachtem Weissbrot serviert

r_I’[alienische Minestrone j

ist eine gehaltvolle Gemiisesuppe. Zur Sittigung enthilt
Minestrone zusitzlich je nach Region Reis (Lombarder)
oder Nudeln (Ligurien und Toskana), manchmal auch
gerostete Weilbrotscheiben. Fiir den kriftigen
Geschmack sorgt mitgekochter Pancetta (Speck),

Zwiebeln, Knoblauch und Parmesan.
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Kaltgepresstes Olivefiol g"’a‘ft -

schon in der Antike als Heil-
mittel, etwa gegen allerlei
Hauterkrankungen &ufier-
lich, oder gegen Entziin-
dungen innerlich. Auch als
Mittel der Schonheitspflege
rangierte es gleich neben
Eselsmilch. Extra natives
Olivendl beinhaltet geringe
Dosen eines natirlichen
nicht-selektiven Cyclooxyge-
nase-HemmersnamensOleo-

canthal, der eine mit Ibupro-
fen vergleichbare entziin-
dungshemmende Wirkung
besitzt.




Antipasti e Insalat
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INSALATA DI STAGIONE MISTA € 3,90
Gemischter Salat nach Saison

INSALATA DI TONNO 1 € 8,10
Gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebel

INSALATA DI TACCHINO AcCaG € 9,70

Blattsalat mit Kirschtomaten und Putenstreifen,
gebacken oder natur

INSALATA CON FORMAGGIO

PICANTEACGL € 7,90

Gemischter Salat mit Schafkise und Oliven

INSALATA CON PROSCIUTTO c € 7,90

Gemischter Salat mit Schinken und Ei F* "
INSALATA DI MARE H € 8,90

Gemischter Salat mit gebratenen Meeresfriichten

PIZZASTANGERLN AE € 3,10

5 Stiick, mit Knoblauch

;%n tg']o asti ﬁec[c[z'

GRANCHI PANATI AcH € 7,70
Frittierte Krebsschwinze mit Sauce Tatar
FRITTO MISTO PICCOLO NATURA AH.R € 7,90

Gebratene Meeresfriichte mit Knoblauch,
dazu selbstgebackenes Weissbrot

MOZZARELLA GEBACKEN AcCG € 6,90
mit Sauce Tatar und Preiselbeeren .7 -
CAMEMBERT GEBACKEN ACGEL | € 6,90

mit Sauce Tatar und Preiselbeeren -



SPAGHETTT AGLIO, OLIO E PEPERONCINO € 6,30
mit Knoblauch, Chilischoten und Ol A.,C

SPAGHETTI AL PESTO GENOVESE € 7,80
mit hausgemachtem Basilikumpesto A.C

SPAGHETTI BOLOGNESE € 7,80
mit Fleischsauce A,C.L

TORTELLINI ALLA PROSCIUTTO € 8,30
mit Oberssauce und Schinken A,C,G,L

SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 8,30
mit Speck, Ei und Obers A,C.G.L

PENNE ALL' ARRABBIATTA € 8,30
mit Speck, Champignons, Knoblauch und Chilischoten A,C,L
TAGLIATELLE ALLA CARETTIERA € 8,30
mit Champignons, Thunfisch, Zwiebel, Obers und Tomatensauce A.C.D.G,L
GNOCCHI ALLA GORGONZOLA € 8,60
mit Gorgonzola und Obers A.C,G

TORTELLINI AL PROVENCIALE € 8,30
mit Speck, Salami und Schafkése A.C.G.L

TORTELLINI ALLA EMILIANA € 8,30
mit Schinken, Erbsen, Champignons und Obers A.C.,G,L

SPAGHETTI AT BROCCOLETTI € 8,30

mit Broccoli und Obers A,C,G.L



Y to variazion

GNOCCHTI AT QUATTRO FORMAGGI € 8,90
mit 4 verschiedenen Kisesorten und Obers A,C,G,L
GNOCCHI UMBERTO € 910
mit Gorgonzola, Obers und Shrimps
SPAGHETTTI FRUTTI DI MARE ACHLR € 940
mit Meeresfriichten in Tomatensauce
Sl SPAGHETTI ALLA PIRATA ACHLR € 940
. A mit Friichten des Meeres und Olivendl - Scharf!!
e R S SPAGHETTI MICHELE ACcHL € 9,40
j[ - ]E ' mit Knoblauch, Olivensl und Garnelen - Scharf!!
o eIl LASAGNE AL FORNO AcGL € 830
sehr lange Tradition. His- mit Fleischsauce geftullte leigblatter, im Ofen tiberbacken
it Fleisch gefiillte Teigbl im Ofen tiberback
torische Quellen belegen,
dass er i_: dérdUr:Pruggs- MACCHERONI AL FORNO AcGL € 8,30
;:E:: Si:l nr:;,zzzs f:je,;: Maccheroniauflauf mit Kise gratiniert, mit Speck, Champignons
derter Form hergestellt wird. und Zwiebel
Dgr Parmigiaﬁo Reggiano
e ML BROCCOLI ALLA ROMANA ACGL € 8,30
duziert. Die Herstellung wird Broccoliauflauf mit Schinken und Obers, mit Kise gratiniert

durch den Consorzio del For-
maggio Parmigiano Reggi-
ano iiberwacht, dem 512
Molkereien mit 5480 Milch-
produzenten angeschlossen
sind. Heute werden jahrlich
an die drei Millionen Laibe
dieses Kises produziert.
Das ergibt, bei einem Durch-
schnittsgewicht von 39 kg
pro Kise, an die 114.000t.
Davon gelangen ungefahr
18% in den Export, der Rest
wird in Italien konsumiert.

Cinque Terre aus dem ltalienischen Ubersetzt . fiinf Ortschaften®-
ist ein etwa zwolf Kilometer langer Kustenstreifen der italienischen
Riviera. Wie dér Name schon sagt, bestehen die Cinque Terre aus
funf kleinen, bunten Ortschaften: Monterosso al Mare, Vernazza,
Corniglia, Manarola und Rio-maggiore, die sich alle an der steil
abfallenden Kuste befinden. Sie liegen in der Region Ligurien, die
etwa 7000 Einwohner hat und als National-park unter Naturschutz
steht. Seit 1997 gehdren die Cinque Terre sogar zum UNESCO
Weltnaturerbe. Alle finf Ortschaften locken mit ihren bunten
Hauserfassaden, zahlreichen kleinen Fischerbooten und schi-cken
StraBen und Wanderwegen, die auf einen gemutlichen Spaziergang
einladen.
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MARGHERITA aca

Tomaten, Kise

NAPOLETANA accp

Tomaten, Kise, Oliven, Sardellen, Kapern

‘CARDINALE acoL

Tomaten, Kise, Schinken

ATl FUNGHI acaL

Tomaten, Kise, frische Champignons

SALAMI acaL

Tomaten, Kise, Salami

AL TONNO acGD
Tomaten, Kise, Thunfisch, Zwiebel

TRITATO DI CARNE acaL

Tomaten, Kise, Salami

TOSCANA accL

€ 6,60
(€5,10)

€ 8,70
(€7.20)

€ 8,70
(€7,20)
€ 8,70
(€7,20)

€ 8,90
(€ 7,40)

€ 9,30
(€7,20)

€ 8,70
(€7,20)

€ 9,30

Tomaten, Kise, Schinken und Champignon (€ 7.80)

CONTADINO acaL

€ 9,50

Tomaten, Kise, Zwiebel, Speck, Pfefferoni (€ 8,00)

SPINACI accL
Tomaten, Kise, Blattspinat, Speck,
Knoblauch

VEGETARIA acGL

Tomaten, Kise, Paprika, Mais, Broccoli,
Spargel, Tomatenscheiben

FIRENZE acaL
Tomaten, Kise, Blattspinat, Schafkise,
Ei und Knoblauch

FANTASTICA agaL

Tomaten, Kise, Speck, Camembert
und Preiselbeeren

MARECHIARO acaL
Tomaten, Kise, Knoblauch, Oliven,
Thunfisch, Sardellen

€ 9,50
(€ 8,00)

€ 10,20
(€ 8,70)

€ 10,20
(€ 8,70)

€ 10,20
(€ 8,70)

€ 10,20
(€ 8,70)

QUATTRO STAGIONI accr € 9,50

Tomaten, Kise, Champignons, Schinken, (€ 8,00)
Artischocken

PECORINO acrcLM € 9,70
Tomaten, Kise, Salami, Schafkise (€9,20)
CAPRICCIOSA acapL € 10,20
Tomaten, Kise, Champignons, (€ 8,70)
Artischocken, Oliven, Schinken, Sardellen
HAWAII acaL € 9,50
Tomaten, Kise, Schinken, Ananas (€ 7,60)
DIAVOLA accpL € 10,20

Tomaten, Kise, Speck, Pfefferoni, Kapern, (€870
Sardellen, roter Paprika - flambiert scharf!!

AL CAPONE accL € 10,20
Tomaten, Kise, Schinken, Champignons, (€8.70)
Salami, Zwiebel

QUATTRO FORMAGGI acecLMmE 10,20

Tomaten, Gouda, Mozzarella, (€ 8,70)
Gorgonzola, Schafkise

PROVINCIALE acaL € 10,20
Tomaten, Kise, Schinken, Speck, (€ 8,70)
Mais, Pfefferont

RUSTICANA acaL € 10,20
Tomaten, Kise, Champignons, (€ 8,70)
Artischocken, Schinken, Oliven, Ei

VENEZIA AckEgLM € 9,70
Tomaten, Kise, Salami, Pfefferoni, Knoblauchce 8,00)
CIPOLLINO acaL € 10,20

Tomaten, Kise, Schinken, Champignons, (€7.20)
Salami, Perlzwiebel

QUATTRO SALAMI acrciMm * € 10,20

Tomaten, Kise und vier verschiedene (€ 8,70)
Salamisorten
SALAMI PICANTE accr - € 10,20

Tomaten, Kise, scharfe Salami, Oliven  (€8,70)
und Knoblauch



| Le Pizze

PROSCIUTTO CON RUCOLA ackcLME 10,40

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola (€ 8,90)
und Parmesan

PIZZA GUSTOSELLA aAccL € 11,20
Tomaten, Mozzarella, Kirschtomaten, (€9,70)
Babymozzareﬂa, Prosciutto und Rucola

FRUTTI DI MARE AcGDHR € 11,20
Tomaten, Kise, Muscheln, Shrimps, Calamari,  (€9,70)
Thunfisch und Knoblauch

VESUVIO acaL € 16,50

Pizza fiur Zwei - Zugedeckte Pizza
mit Tomaten, Kise, Schinken, Champignons,

Salami, Zwiebel, Pfefferoni

Jede Pizza wird mit Oregano gewd(rzt und auf Wunsch nach Calzone Art zubereitet.
Zuséatzliche Winsche pro Beilage — 1,20 Zwiebel, Knoblauch — 0,70
Mozzarella, Rohschinken, Putenfleisch und Meeresfriichte — je 2,50

Unter der Bezeichnung ,,Schinken” wird Qualitédtspressschulter
der Firma ,Gissinger” in Wien verwendet

Prasciutto

rmaschinken, italienisch
Prosciutto di Parma, ist ein
luftgetrockneter Schinken aus
der Provinz Parma nordwest-
lich von Bologna. Er hat einen
mild-wiirzigen Geschmack, st
von rosaroter Farbe mit feiner,
Fettmaserung und die Konsis- "
tenz ist murbe. ¢ LI
Ursprungsort des. Parmaschin- =
kens' ist Langhirano am Fluss
Parma, in‘dem auch’ heute ein
~ GroRteil.der Schinken. produ-
ziert wird. P
In Italién bleibt. der Knochen
" meist am Schinken, geschnitten
wird er erst unmittelbar Vor.dem. . - *
“Verzehr in -hauchdiinne. Schei- -
. ben. Kiassisch wird er mit Melo- " .
(o _nenspalten oder anderen Friich-
oo tenals Vorspeise gereicht. ©7% %
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von unseren Stammgasten kreierte Speisen

Wir bitten um |hr Versténdnis, dass es bei diesen
Gerichten keine Anderungen, sowie auch keine
»Halbe-Halbe“ Pizza gibt

& i/

SAN ZENO acaGr € 10,90
Tomaten, Kise, Gorgonzola, Schafkise,  (€9,40)
Camembert und Muscheln

PROTECTIONE accp € 10,40
Tomaten, Kise, Schinken, Salami, (€8,90)

Oliven, Kapern, Artischocken und Knoblauch
DI MARIO acaL

Tomaten, Kise, Schinken, Salami,

€ 10,40
(€ 8,90)
Fleischsauce, mit Mozzarella iberbacken

DEL DOOGIE acaL € 10,40
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, (€8,90)
Prosciutto und Preiselbeeren

PiZzZA ,MICHELE" acGp € 10,40
Tomaten, Kise, Salami, roter Paprika, (€ 8,90)
Sardellen, Kapern, Schafkise und Mais

MISTER BOMBASTIC accL € 10,20

Tomaten, Kise, Salami, Speck, Pfefferoni, (€8.70)
Zwiebel und Knoblauch und Chilischoten

AL BENNO acaL

Tomaten, Kise, Fleischsauce,

€ 10,20
(€ 8,70)
Tomatenscheiben, Speck, Mais und Spiegelei

KING S SPECIAL acGL

Tomaten, Kise, Fleischsauce, Pikante

€ 10,40
<€ 8,90)
Salami, mit Mozzarella iiberbacken

FUEGO acap € 10,20
Tomaten, Kise, Speck, Mais, Knoblauch, (€8.70)

Zwiebel, Champignons, Chilis - scharf!

DEL ISABELLA accp € 10,20
Tomaten, Kise, Schinken, Salami, (€ 8,70)
Mais und Ei

O SALAM-IO acaL € 10,20

Tomaten-Knoblauchsauce, Kise, Pikanter Salami
und mit Parmesan gratiniert (€8,70)

DON MARTIN acGp € 10,20
Tomaten, Kise, Speck, Mais, Knoblauch, Zwiebel,
Schafkise, Chilis - scharf! (€ 8,70)

DON MIGUEL aAcap € 10,20
Tomaten, Kise, Salami, Gorgonzola und Zwiebel,

schart gewtirzt und Knoblauchrand (€€8,70)

HARRY S DREAM acGDp € 1340
Halfte Quattro Salami, hilfte Quattro Formaggi,
darauf Spaghetti Carbonara (€ 11,40)

Penne ,ALLA SANNE" acecp € 9,80

Penne mit Putenfleisch, Paprikastreifen und
Oberssauce

Spaghetti ,ALLA FLO" sccp

€ 7,90
mit Olivendl, Knoblauch und Rucola '
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SCALOPPINA VERONESE € 11,20

Schweinsschnitzel natur mit Schinken und
Kise tiberbacken, dazu Reis G,

SALTIMBOCCA ROMANA € 11,20

Schweinsschnitzel mit Prosciutto, Salbei und Obers,
dazu Gnocchi ACGL

PICCATA MILANESE € 11,20

Schweinsschnitzel in Parmesan gebacken
dazu Spaghetti mit Tomatensauce ACGL

CORDON BLEU € 11,30

mit Bratkartoffeln A,CG

PUTENSCHNITZEL € 10,90

gebacken oder natur mit Beilage nach Wahl A.cG

FETTINE DI TACCHINO PROVENCIALE € 10,90

Putengeschnetzeltes in Paprika-Oberssauce mit Speck,
Mais, Piri Piri und Champignons dazu Bratkartoffeln G

FETTINE DI TACCHINO €1090 oy
Putengeschnetzeltes in Oberssauce mit Champignons, . M

griinem Paprika und Erbsen, dazu Reis G.L ¥
-MEAT COMPANY-

EST? 2012
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CALAMARI FRITTT € 10,90
Tintenfisch gebacken mit Sauce Tartar A CGELR

SCAMPI ALL AGLIO € 19,40
Scampi natur mit Knoblauch, dazu Knoblauchbrot AH.L

SCAMPI AL VINO BIANCO € 19,90
Scampi in Weiflweinsauce, Knoblauch, Zwiebel dazu Gnocchi  AC.GH.L
FRUTTIT DI MARE FRITTO MISTO € 19,90
Scampi, Calamari, Muscheln gebacken mit Sauce Tatar ACGHLR
ZANDERFILET NATUR € 14,90

mit Petersilkartoffeln und Kriuterbutter ADGL

KABELJAU GEBACKEN ODER NATUR € 12,90

mit Petersilkartoffeln A,C.GD

COZZE ALLA ,CIPOLLINO* € 13,90
Muscheln in Weiflweinsauce, mit Kise gratiniert G.LR
COZZE ALLA MARINARA € 13,90

Muscheln in Tomatensauce scharf oder mild LR




st variazion

spezialitaten aus thailand

FRUHLINGSROLLCHEN & € 3,90
Mit Gemiisefiiﬂung
DIM SUM avr € 4,90

Gediampfte Teigtaschen gefiillt mit Schweinefleisch
und Zwiebel AL

GRUNES CURRY D € 9,20
mit Kokosmilch, Hithnerfleisch, Thai-Melanzani,

Paptika und Thai-Basilikum, dazu Jasminreis

- ROTES CURRY sp € 9,20

mit Kokosmilch, Garnelen und Thaigemiise,
dazu Jasminreis

PANANG CURRY sp € 9,20
mit Kokosmilch, Huhn, Thai-Gemiise,

Thai Basilikum und Erdniissen, dazu Jasminreis

GEBRATENE MIE NUDELN Bp € 920
mit Huhn und Thai-Gemiise
GAI PHAD KRA PAOW &b € 9,20

Fein gehacktes Hiihnerfleisch mit Zwiebeln

und Thai Basilikum, dazu Jasminreis

GEBRATENES HUHNERFLEISCH &b € 9,20

mit Cashewkernen, Champignons und Gemiise,

dazu Jasminreis




ESPRESSO PICCOLO
ESPRESSO DOPIO
MELANGE G
CAPPUCCINO ¢

LATTE MACCHIATO ¢
TASSE TEE NACH WAHL

e

TIRA MI SU A,G,cC € 4,20
MOHR IM HEMD A,C,G,F,E,H € 3,80
PALATSCHINKEN A,cC,G.F,H

mit Schokosauce und Schlagobers € 4,60
mit Nougatfiillung und Schlagobers € 4,80
mit Marillenmarmelade € 3,90
TOPFENNOCKERLN A.C,G.F € 3,90
mit heissen Himbeeren

NOUGATKNODEL A,c,G,F,E,H € 3,90

mit Butterbroseln (3 Stiick)

EISMARILLENKNODEL A,C.G,F,E.H € 2,60
mit Schlagobers

PALATSCHINKEN "ENZO" A,C,G,F,E.H € 3,90
Palatschinken mit Marilleneisfiille dazu Schlagobers

€ 1,90
€ 3,80
€ 2,90
€ 3,20
€ 3,60
€ 1,90
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COCA COLA, LIGHT, ZERO 0,33 LT € 2,90
ALMDUDLER 025 LT € 240
APFELSAFT 025 LT € 2,40
APFELSAFT GESPRITZT 030 LT € 2,70

0,50 LT € 3,40
SODA ZITRON 030 LT € 1,90

0,50 LT € 3,20
HIMBEERKRACHERL 0,33 LT € 2,90
FRUCADE - 0,33 LT € 2,90
SEVEN-UP 033 LT € 2,90
TONIC, BITTER LEMON 0,33 LT € 2,90
RED BULL 025 LT € 3,90
ORANGENSAFT 025 LT € 2,90
JOHANNISBEERSAFT 0,25 LT € 2,90
MANGO-JUICE 0,20 LT € 3,00
VOSLAUER MINERAL prickelnd oder still 0,33 LT € 2,10
MINERAL PRICKELND GROSS 0,75 LT € 3,90

Fruchtsiifte

Naturbelassene Fruchtsafte vom Weingut Knobl
aus der Steiermark

MARILLE 0,25 LT € 2,90
PFIRSICH : 0,25 LT € 2,90
ERDBEERE 0,25 LT € 2.90

‘e
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0251T €180 %

0251T = €120 88

Leitungswasser aus gekihlter Leitung: 0,251t €050
Wasser als Beigetrank zv Wein oder Kaffee ist
selbstverstandlich kostenlos
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1/8 LT FLASCHE 0,7 LT
GRUNER VELTLINER o € 1,90
PINOT GRIGIO o € 2,70
Angenehmes Bouquet , frisch und fruchtig
’ Weingut Cavit, Trento
LACRIMA CHRISTT o € 2,60

Stisswein von den Hiangen des Vesuvs

Pano Resso

BLAUER ZWEIGELT o € 1,90

CHIANTI BORGHI D* ELSA DOCG o € 2,80 € 1590

Trocken, gehaltvoll, langer Abgang.
Weingut Cantine Melini - Localita Gaggiano

VALPOLICELLA VALPANTENA o € 2,70 € 14,90

Trocken, leicht, sanfter Geschmack
Weingut Cantina Valpantena, Verona

LAMBRUSCO ROSSO TRE MEDAGLIE o € 2,60 € 14,90

Perlwein, siillich, vollmundig mit starken Diiften

G'SPRITZTER rot oder weiss O € 2,40
PFIRICHSPRITZER o € 2,70
APEROL-SPRITZER o € 3,40

Jf gsroaecco

PROSECCO FRIZZANTE 02LT € 4,90

PROSECCO SPUMANTE LUNETTA DOCG
0,7 LT € 17,90

APEROL ,SPRITZ" 0,25 LT € 590

Prosecco, Aperol und ein Schuss Soda
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KRUGEL 050 LT € 4,10 i 1
SEIDEL 030LT €320 . B
PFIFF 020LT €220 o’
s 17\: ¢
14 . v
Tlaschenbier — Y
HIRTER PILS 050 LT €410 g
PAULANER HEFEWEIZEN 0,50 LT € 4,20 -l il
GOSSER NATURRADLER ~ 050LT €390 poao

GOSSER NATURRADLER 033LT €320 »” |
PAULANER ALKOHOLFREI 050 LT € 3.90 :

o | i
“ PAULANER HEFEWEIZEN o R E 'l‘ 'l' l

ALKOHOLFREI 0,50 LT € 4,10
BIRRA FRIULANA
— —_—
Dpiriti
AVERNA T € 2,60
CAMPARI 2 CL € 2,60
MARILLE 2 CL € 2,60
GRAPPA div. Sorten 2 CL € 2,90
Wir bieten eine Auswahl an verschiedenen Grappe an,

fragen Sie uns nach unserer Auswahl

HAUSGEMACHTER LIMONCELLO
2 CL € 2,90

Der Limoncello wird in einem mehrstufigen Arbeitsgang hergestellt. Zuerst werden die
Zitronen gewaschen und geschilt. Dabei darf nur die duflere gelbe Schale abgeschilt werden,

da die darunterliegenden weiflen Teile (das Mesokarp) sonst fiir einen bitteren Geschmack |
q sorgen. Anschlieflend werden die Schalen fiir drei bis vier Wochen in ein Gefifl mit 95%igem
‘ Alkohol gegeben. Am Ende der Einweichzeit wird ein Aufguss aus heiflem Wasser mit Zucker

zu den eingeweichten Zitronenschalen und dem Alkohol gegeben. Nach etwa einer Woche

wird der Likor gefiltert und kann getrunken werden.

S— I — — — I I



Seit 1983 sind wir fur Sie da und wir hoffen, dass wir Sie
kulinarisch verwdéhnen konnten.
Danke fir lhren Besuch und wir freuen uns auf ein
Wiedersehen, lhr Cipollino Team

Viele unserer .Proal]kte: kaufen wir selbst in Italien ein.
Hier die zwei Oldies beim Einkauf in Udine.

_ www.cipollino.at Tel. 01 485 48 66
Offnungszeiten: Montag - Sonntag durchgehend von 11 - 23 Uhr gedffnet
3 Kiichenbetrieb von 11— 22:30

Alle Preise sind Inklusivpreisc?



